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INVOLTINO DI SALMONE AL PEPE ROSA
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INVOLTINO DI SALMONE AL PEPE ROSA

INGREDIENTI

Salmone nordico, merluzzo nordico, pepe rosa in grani.
Carpaccio di salmone farcito con crema di merluzzo, decorato con pepe rosa in grani.

| CONSIGLI DELLO CHEF

FORNO TRADIZIONALE
Cuocere in forno caldo a 180°c per 12 - 13 minuti, girando a meta cottura.

PADELLA
Cuorere in padella con un filo d’olio a fuoco moderato per 8 - 9 min, girando a meta
cottura, fino a doratura.
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